


Accuelllez avec
I’élégance espagnole

Au ceceur du centre-ville de Montréal, Ibérica offre le cadre idéal pour
des rassemblements inoubliables. Imaginé par I'architecte d’intérieur
Zébulon Perron, I'espace allie sophistication moderne et chaleur
méditerranéenne, ou chaque détail et chaque ligne créent une
atmospheére unique.

Des tapas vibrants aux paellas signatures, chaque plat incarne I'esprit
authentique de I'Espagne. Nos menus sont pensés pour étre partagés,
savourés et mémorables — transformant chaque repas en véritable
célébration.

Avec ses deux étages distincts, Ibérica s’adapte a toutes les occasions.
Des diners privés aux grandes réceptions corporatives, notre équipe
met passion, précision et charme espagnol au service de chaque détail.



Etage
principal

ETABLISSEMENT
e Salle a manger et bar élégants
e Design saisissant signé Zébulon Perron
e Privatisation compléte ou partielle
e Capacité jusqu’a 100 invités

SERVICE DE RESTAURATION
e Réception cocktail avec canapés
e Diner assis a plusieurs services
e Menus personnalisables

SPIRITUEUX & VINS
e Carte des vins dés 60%
e Champagnes et service de bouteilles

SERVICES OFFERTS

e Coordonnateur d’événements
Impression et personnalisation des
menus
Personnel de service
DJ / divertissement
Performances artistiques




Deuxieme
ctage

ETABLISSEMENT
e Mezzanine exclusive
e Capacité jusqu’a 50 invités

AMBIANCE & STYLE
e Rassemblements intimes
e Soirées cocktail
e Evénements VIP

CONFIGURATIONS
e Diners assis ou réceptions debout
e Transition fluide entre repas et
échanges
e Aménagements entierement
personnalisables pour groupes
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Menus

IBERICA

Choisissez parmi nos élégants canapés pour une
réception de type cocktail ou laissez-vous tenter
par nos menus de groupe espagnols. Les deux
options peuvent étre personnalisées pour
s'adapter au style de votre événement.



IBERICA

MENU CANAPE

HUITRES FRAICHES - $4

HUITRES MOUSSE DE GIN & YUZU - $6

=

CROQUETTES DE JAMBON IBERIQUE - $6

=

CROQUETTES DE HOMARD ET CREVETTE - $8

=

BEIGNETS DE MORUE - $6

D

CORNETS DE HOMARD, MAYO EPICE - $12

>

CREVETTES A L'AIL - $5

=

CORNET TARTARE DE BEEF - $8

DE COTES LEVEES - $8

m.

“BOSSAM” PRESS

<

“DADOS” FILET MIGNON - $8

=

ASSIETTE DE FROMAGES ASSORTIS - $30

=

ASSIETTE MIXTA IBERICA - $36




4> IBERICA

MENU TROIS SERVICES A 70$

PAIN COCA, TOMATE FRAICHE, FROMAGE MANCHEGO, HUILE D’OLIVE, FLEUR DE SEL
TRIO DE CROQUETTES DE JAMBON, FRUITS DE MER ET MORUE
PIEUVRE GRILLEE, HUILE PIMENTEE, POMME RATTES, SALADE D'OIGNON ET PERSIL
CREVETTES TIGREES A L’AIL ET PIMENTS D’ESPELETTE (3)
SALADE DE TOMATES, OIGNONS ROUGES, FROMAGE DE CHEVRE, OLIVES
CALAMARS GRILLES AVEC SALSA VERDE

FILET DE DORADE, RIZ A L'ENCRE DE CALMAR, CHIPS DE CHORIZO ET TOMATES CERISES
PAELLA DE FRUITS DE MER
PAELLA AUX LEGUMES DE SAISON
POULET DE CORNOUAILLE GRILLE A L’AIL ET AU CITRON
LOUP DE MER ENTIER GRILLE SERVI AVEC HARICOT VERT + 15$
FILET MIGNON D'ARGENTINE, DEMI-GLACE AU POIVRE, LEGUMES SAISONNIERS +15$

GANACHE AU CHOCOLAT, CROUTONS, HUILE D’OLIVE ET FLEUR DE SEL
CHURROS AU DULCE DE LECHE




IBERICA

Une expérience
inoubliable

Qu'il s’agisse d’'un diner corporatif, d'une célébration de mariage
ou d’'un rassemblement intime, notre équipe donne vie a votre
événement avec précision et charme espagnol.

info@iberica.ca
(514) 285-1888

www.iberica.ca




